
用于水果储藏、保鲜的制氮机设备


你有没有想过，反季节水果或从世界各地进口的水果是如何在到达当地超市之前坚持新鲜？
答案是可控气体环境储存，包括使用氮气。水果储存设施使用氮气填充=，以防止高水平的含氧量让水果过早成熟和破坏产品的新鲜度。用于水果储藏的制氮机设备psa制氮机是一种便利且价格合理的解决方案，可确保并更长产品的新鲜度。
为什么用氮气来储存水果？
水果在含氧量中表露会加速水果的成熟和腐烂进程，这是从不同地区或国家进口水果时所面对的一个巨大疑问。氮气用来替换食物储存容器中的含氧量，以帮忙水果坚持更久的新鲜度，从而让消费者能够享用。使用制氮机设备psa制氮机，防止水果在运输经过中腐烂。它还能帮忙水果坚持更长久的口味。
制氮机设备在水果的储存中饰演什么角色？
制氮机设备助于节省水果加工和储存设施的大量时间和费用。经过在作业现场，经过独立式制氮机设备生产氮气，这些设施避免了氮罐输送费用和延迟。现场psa制氮机也更可靠，因为它们提供不变的氮气供应。自行生产氮气也会降低碳排放，因为这意味着将降低运输卡车的费用成本。
氮气是一种惰性气体，感官完全无法检测到。你看不见或尝不到它，它也不会改变水果的外不雅或味道。氮所能做的就是替换含氧量，从而降低水果的成熟经过。这使得热带水果即使在淡季也能全年在全球销售。
水果储藏的最佳氮源是什么？
不同类型的水果对受控大气储藏的要求各不相同。现场psa制氮机允许您依照需要调整氮气纯度水安然恬静含氧量含量。Advanced Gas Technologies为水果储存和食品包装提供两种现场psa制氮机，可依照需要定制：
变压吸附（PSA）psa制氮机：变压吸附（PSA）psa制氮机是包装干果的完美决定，它提供了更高的纯度水平，可以防止天然糖伴随时间的推移结晶或硬化。当环境空气经过专用碳分子筛时，含氧量被吸附并过滤，留下氮气的工艺气流。
苏州希特 (www.xitegas.com)
膜式氮发生器。膜式psa制氮机用于要求较低纯度的水果储存应用，还可以过滤压缩空气中的含氧量和污染物。膜式psa制氮机完全可定制，运行恬静，结构紧凑，可专业限度地利用设施空间。
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